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การอบรมเชิงปฏิบัติการ
“โครงการติดอาวุธใหม่นักวิจัยรุ่นใหม่ 
ผ่าน Multi Mentoring System” รุ่นที่ 2

ระหว่างวันที่ 29 เมษายน – 1 พฤษภาคม พ.ศ. 2562

ณ ห้องประชุมอาคารประชาสังคมอุดมพัฒน์ ชัน้ 1
สถาบันวิจัยประชากรและสังคม 
มหาวิทยาลัยมหดิล ศาลายา



การท าวจิยักลุ่มผู้ใช้งาน 
(Research User) อย่างมีชัน้เชิง

ศาสตราจารย์ ดร. อรอนงค์ นัยวิกุล
ภาคีสมาชิก ประเภทวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร 

และสัตวแพทยศาสตร์

สาขาวชิา วทิยาศาสตร์การอาหารและเทคโนโลยี

ข้าราชการเกษียณ คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร์
วันที่ 29 เมษายน 2562 เวลา 13.00-14.00 น. 

ณ ห้องประชุมอาคารประชาสังคมอุดมพฒัน์ ชัน้ 1 สถาบนัวิจัยประชากรและสังคม 
มหาวิทยาลัยมหดิล ศาลายา
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หวัข้อบรรยาย

• Research User - ผู้ใช้งานวจิัย

• Researcher - ผู้วจิัย

• Research Article - บทความวิจัย

• Knowledge - ความรู้

• Case Study - ตัวอย่างการท าวิจัย
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ความรู้
(Knowledge)

บทความวิจัย
(Research Article)

ผู้ใช้งานวิจัย
(Research User)

ผู้วิจัย
(Researcher)

ถ่ายทอด
เทคโนโลยี
(Technology 

Transfer)

29 เม.ย. 2562



Research User (ผู้ใช้งานวจิัย)

• ผู้วจิัย (Researcher)

• นิสิต นักศึกษา (Student)

• ประชาชนทั่วไป (Public)

• ผู้ประกอบการ (Businessman)

• ผู้บริหาร (Manager) 

• ผู้ก าหนดนโยบาย (Policy maker)

ศ.ดร.อรอนงค์ นยัวิกลุ 520 พ.ย. 2561



Researcher (ผู้วจิัย)

Researcher (ผู้วจิัย) ต้องมีความอยากท าเพราะ
อยากรู้ ค้นคว้า Research article

อยากเหน็ ทดลองค้นคว้า Research ให้ได้เหน็ผล

อยากให้ รายงานผล Research article

สอนนิสิต

ถ่ายทอดความรู้สู่ผู้ใช้งานวิจัย
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Research Article (บทความวิจัย)
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• บทคัดย่อ (Abstract)

• บทน า (Introduction)

• วัตถุประสงค์ (Objectives)

• วธีิด าเนินการ (Material   

and Methods)

29 เม.ย. 2562

• ผลงานวิจัย (Results)

• วจิารณ์ผล (Discussion)

• สรุป (Conclusion)

• เอกสารอ้างอิง 
(Literature Cited)

ประกอบด้วย 



Knowledge (ความรู้)

• ความรู้พืน้ฐาน (Basic Knowledge)

•วิทยาศาสตร์ (Science)

• เทคโนโลยี (Technology)

• ความรู้ประยุกต์ (Applied Knowledge)
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Case Study (ตัวอย่างการท าวิจัย)
“วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีของข้าว

เพื่อนวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว”

“Rice Science and Technology

For Innovative Rice Products”
• วิทยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)

• เทคโนโลยีของข้าว (Rice Technology)

• นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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• Young rice

• Milky stage rice

• Dough stage rice

• Paddy rice
(Husked rice)

Growing Stage
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วิทยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)

http://3.bp.blogspot.com/_y-LUTAoGUnE/RpfvSHqFTtI/AAAAAAAAAF8/LQ-PxA2I9u0/s1600-h/milk+stage.jpg


โครงร่างของข้าวเปลือก
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วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)



โครงร่างของข้าวกล้องและข้าวสาร
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วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)
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โครงร่างเมล็ด
%สดัส่วน

ค่าเฉลีย่ ช่วงของสดัส่วน

ขา้วเปลือก 100 -

แกลบ 20 16-18

ขา้วกลอ้ง 80 72-84

ขา้วกลอ้ง 100 -

เยือ่หุม้ผล 1.5 1-2

เยือ่หุม้เมล็ด 5 4-6

คพัภะ 3 2-3

เนื้ อเมล็ด 90.5 89-94

สัดส่วนโครงร่างของเมลด็ข้าว
วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)
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โครงร่างเมล็ด
%สัดส่วน

ค่าเฉล่ีย ช่วงของสัดส่วน

คัพภะ 3 -

รากอ่อน 0.18 -

ต้นอ่อน 0.34 -

เยื่อหุ้มรากอ่อน 0.18 -

ใบเลีย้ง 1.29 1.18-1.40

ท่อน า้ ท่ออาหาร 0.26 -

อ่ืนๆ 0.75 -

สัดส่วนโครงร่างของเมล็ดข้าว (ต่อ)
วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)



ลักษณะเมล็ดข้าว
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Whole grain rice     Brown rice        White rice

วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)
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***ไม่มีความเส่ียงต่ออาการแพ้ (Non-allergenic)***

1.คาร์โบไฮเดรต 2.โปรตีน 

3.ไขมัน 4.วิตามินและแร่ธาตุ 5.กลิ่น

องค์ประกอบทางเคมี และโภชนาการ

วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)



ตรวจสอบโดยใช้ Scanning Electron Microscope (SEM)
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เม็ดสตาร์ช โปรตีน

เนือ้ในเมล็ดข้าว
วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)



ลักษณะเม็ดสตาร์ชข้าว
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Source: Suksomboon and Naivikul (2006)

1.คาร์โบไฮเดรต
วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)
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Amylose Amylopectin

Source: Blamire (2004)

องค์ประกอบทางเคมีของเม็ดสตาร์ช

วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)



2. โปรตีน

• มีปริมาณโปรตีนประมาณ 7% ขึน้อยู่กับพันธ์ุข้าว  

• น้อยกว่าธัญชาตชินิดอื่นๆ  

• พบมากในชัน้เปลือกหุ้มเมล็ด  และเนือ้ด้านนอกเมล็ด

• มีกรดแอมิโนจ าเป็น ได้แก่ กรดแอมโินไลซีน 
และทริปโทเฟน

• เป็นโปรตีนไม่มีกลูเทน (gluten free) 

ศ.ดร.อรอนงค์ นยัวิกลุ 2029 เม.ย. 2562

วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)



Comparison of Protein Content between Rice & Wheat
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Protein Type Solubility
Amount (%)

Rice Wheat

Albumin Water 9-11
25

Globulin Dilute salt 7-15

Glutelin Alkali 80 (Oryzanin) -

Glutelin Acid - (Glutenin)
75

Prolamin Alcohol - (Gliadin)

Prolamin Alcohol 2-4 -

วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)
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พันธะไดซัลไฟด์ระหว่างสายพอลิเพปไทด์ (A) 

และภายในสายพอลิเพปไทด์ (B) ของโมเลกุลโปรตีน

Source: Hosenney (1986)

ลักษณะโมเลกุลของโปรตีน

วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)



3.ไขมัน
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• มีประมาณ 3 % ใกล้เคียงธัญชาตชินิดอื่นๆ  

• พบมากบริเวณส่วนด้านนอกของเมล็ด

• การขัดสีข้าวขาว (ข้าวสารเจ้า)
• ไขมัน 0.3-0.5%

• ไขมันที่เกาะเกี่ยว (bound  lipids) 0.3 – 0.4% 
• ข้าวเหนียวมีไขมันที่เกาะเกี่ยวน้อยกว่า (0.03%) 

วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)



กรดไขมันในน า้มันร าข้าว

ศ.ดร.อรอนงค์ นยัวิกลุ 2429 เม.ย. 2562

วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)



เปรียบเทียบปริมาณกรดไขมันในน า้มันชนิดต่าง ๆ 
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SFA = Saturated Fatty Acid MUFA = Mono Unsaturated Fatty Acid 
PUFA = Poly Unsaturated Fatty Acid 

วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)



ประโยชน์ของสารในน า้มันร าข้าว
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• ต้านการเกดิปฏกิิริยาออกซิเดชัน

• ลดคอเลสเตอรอล (cholesterol) ไตรกลีเซอไรด์ (triglyceride)

• เพิ่มระดับของ high density lipoprotein (HDL) ในเลือด มีผลต่อการ

ท างานของต่อมใต้สมอง ยับยัง้การหล่ังกรดในกระเพาะอาหาร และ

การรวมตัวของเกล็ดเลือด

• ลดน า้ตาลในเลือด และเพิ่มระดับของฮอร์โมนอินซูลิน ของคนเป็น

โรคเบาหวานชนิดที่ 2

แกมมาออริซานอล (Gamma Oryzanol)

วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)



เลซิทนิ-ฟอสฟอลิพดิ (Phospholipids)
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• ส าคัญต่อการสร้างผนังเซลล์ประสาทของสมอง

• ช่วยปกป้องเซลล์ประสาทจากสารพษิและอนุมูลอสิระ

• ช่วยเสริมด้านความทรงจ า

• ช่วยลดอาการเครียด

• ช่วยป้องกันอัลไซเมอร์

• ช่วยป้องกันโรคพาร์คินสัน
โรคพาร์คนิสัน เป็นความผิดปรกตขิองสมอง

ประโยชน์ของสารในน า้มันร าข้าว (ต่อ)

วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)



4.วิตามิน และแร่ธาตุ
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วิตามนิ

บรีวม

กรดฟอลิก

กรดแพนโท

เทนิก

ไนอะซีนวิตามินบี 1

วิตามินบี 2

แร่ธาตุ

แมกนีเซียม

แคลเซียม

สงักะสี

เหล็กแมงกานสี

ทองแดง

ซีลีเนยีม

วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)



5.กลิ่น
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- ขา้วธรรมดา

- ขา้วหอมมะลิ 2-Acetyl-1-pyrroline

ใบเตย

ดอกชมนาถ

ขา้วหอมมะลิ

ขา้วธรรมดา

วทิยาศาสตร์ของข้าว (Rice Science)
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กระบวนการสีข้าว

ข้าวเปลือก

ข้าวกล้อง แกลบ (ข้าวเปลือก)

ฝุ่น ฟาง กรวด ทราย

ขีเ้ถ้าแกลบ

ไซโลเกบ็ข้าวเปลือก

ข้าวสาร ร าดบิ น า้มันร าดบิ

กากร าสกัด

ต้นข้าว (ข้าวสารที่มีขนาด
เมล็ดเตม็และ 7/8)

ปลายข้าว (ข้าวสารที่เมล็ดหกั
ขนาดเท่ากับหรือน้อย6/8)

บรรจุถุงพลาสตกิ หรือกระสอบตามชนิดของผลิตภณัฑ์ที่จ าหน่าย

กระบวนการสกัดน า้มันดิบ

ทิง้

ส่งออก

ขาย

ขาย

เทคโนโลยีของข้าว (Rice Technology)
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77% 23%

11%66%

24%42%

100%

เทคโนโลยีของข้าว (Rice Technology)



นวัตกรรมผลิตภัณฑ์ข้าว
(Innovative Rice Products)

• Applied Knowledge (ความรู้ประยุกต์)

• นวัตกรรม (Innovation)
– การน าเสนอส่ิงใหม่ หรือแนวคดิใหม่

– ปรับปรุง เปลี่ยนแปลงให้แตกต่างไปจากเดมิ
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นวัตกรรม (Innovation)
: การน าเสนอสิ่งใหม่ หรือแนวคดิใหม่

แนวทางการพัฒนา
หรือ นวัตกรรม

พันธ์ุข้าว

กระบวนการแปรรูป

ผลิตภณัฑ์
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นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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ข้าวไรซ์เบอร์รี (Riceberry)

ศ.ดร. อภชิาต ิวรรณวจิติร
(ผอ. ศูนย์วิทยาศาสตร์ข้าวและหน่วย
ปฏิบัตกิารค้นหาและใช้ประโยชน์ยีนข้าว)

มีสารต้านอนุมูลอสิระสูง

มีวติามนิ และแร่ธาตุสูง

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)

นวัตกรรมพันธ์ุข้าว
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ข้าวสินเหล็ก (Sinlek)

ศ.ดร. อภชิาต ิวรรณวจิติร
(ผอ. ศูนย์วทิยาศาสตร์ข้าวและหน่วยปฏบัิตกิารค้นหาและ
ใช้ประโยชน์ยีนข้าว)

มีปริมาณธาตุเหล็กสูง
มีปริมาณใยอาหารสูง 

ข้าวนุ่ม และมีกลิ่นหอม
มีดัชนีน า้ตาลต ่า-ปานกลาง 

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)

นวัตกรรมพันธ์ุข้าว(ต่อ)
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การแปรรูปข้าวเปลือกเป็นผลิตภณัฑ์
ขา้วเปลือกจากไซโล

ขา้วเปลือกสะอาด

ขา้วเปลือกนึง่แหง้

ท าความสะอาด

ขา้วกลอ้งนึง่

ขา้วสารนึง่

ขา้วกลอ้ง

ขา้วสารขาว

ขา้วกลอ้ง

เริม่งอก

ขา้วเปลือกเปียก

ขา้วเปลือกนึง่

แช่น ้า

ขา้วเปลือกเริม่งอก

นึง่แหง้

ขา้วเปลือกเริม่งอก

ขา้วเปลือกเริม่งอกนึง่

ขา้วกลอ้งเริม่งอกนึง่

นึง่

ขา้วเปลือกสะอาดแก่

เต็มเมล็ด

ตาก, อบแหง้

กะเทาะเปลือก

แช่น ้ า

ขดัผิว, ขดัมนั

นวัตกรรมกระบวนการแปรรูป
นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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ขา้วเปลือกเริม่งอก

ขา้วนึง่

ขา้วกลอ้ง

ขา้วกลอ้งเริม่งอก

ขา้วสาร

ขา้วเปลือก

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)

นวัตกรรมกระบวนการแปรรูป (ต่อ)



1.2 ไม่ใช่อาหาร 
หรือ อุปโภค

1.1 อาหาร 
หรือ บริโภค

นวัตกรรม
ผลิต

ภณัฑ์ข้าว

1.1.1 อาหารปกต ิ(Non-Fermented Foods)
(1) อาหารหลัก (5) เคร่ืองปรุง
(2) อาหารว่าง (6) สารประกอบอาหาร (Food ingredients)
(3) อาหารหวาน (7) สารเสริมอาหาร (Functional foods or 
(4) เคร่ืองดื่ม Nutraceutical)

(8) อื่นๆ
1.1.2 อาหารหมักดอง (Fermented Foods)
(1) อาหารหลัก (6) สารประกอบอาหาร (Food ingredients)
(2) อาหารว่าง (7) สารเสริมอาหาร(Functional foods or      
(3) อาหารหวาน Nutraceutical)
(4) เคร่ืองดื่ม (8) อื่นๆ
(5) เคร่ืองปรุง

1.2.1 ไม่ใช่อาหาร (Non-Foods)
(1)  อาหารสัตว์ (5)  วัสดุ 
(2) เคร่ืองส าอาง (6)  เชือ้เพลิง
(3)  เสือ้ผ้า (7)  อื่นๆ
(4)  อุปกรณ์ 38

29 เม.ย. 2562

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)



ผลติภณัฑ์
ขา้ว

อาหารหลกั

อาหารวา่ง

อาหารหวาน เครือ่งดืม่

เครือ่งปรงุรส

อืน่ๆ
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นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ (ต่อ)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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ส่งออก
จ าหน่ายในประเทศ

ข้าวเตม็เมล็ดบรรจุถุง

อาหารหลัก: การแปรรูปขัน้ที่ 1

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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ข้าวน่ึงกล้องจากข้าวเปลือกเร่ิมงอก

อาหารหลัก: การแปรรูปขัน้ที่ 1 (ต่อ)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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การใช้ประโยชน์จากคัพภะข้าว และข้าวกล้องงอกเป็นอาหารสุขภาพเพื่อเพิ่มมูลค่า

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)

อาหารหลัก: การแปรรูปขัน้ที่ 1 (ต่อ)
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ข้าวแกงทอดกึ่งส าเร็จรูปแช่เยือกแข็ง

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)

อาหารหลัก: การแปรรูปขัน้ที่ 2
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แป้งขนมจีนที่มีปริมาณสาร GABA สูง และเส้นขนมจีนแห้งกึ่งส าเร็จรูปคืนรูปเร็ว

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)

อาหารหลัก: การแปรรูปขัน้ที่ 2 (ต่อ)
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ผลติภัณฑ์อาหารว่างจากข้าวไรซ์เบอร์รี ผลติภัณฑ์ข้าวอบกรอบผสมเหด็

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)

อาหารวา่ง
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กระทงกรอบนนทรี

ข้าวตูเอก็ซ์เพรส

กึ่งส าเร็จรูป

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)

อาหารหวาน
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การพัฒนาผลิตภณัฑ์เคร่ืองดื่มน า้ข้าวไรซ์เบอร์รี

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)

เครือ่งดืม่ (ไมม่แีอลกอฮอล)์
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การพฒันาผลิตภณัฑเ์ครือ่งดืม่น ้ าขา้วไรซเ์บอรรี์
เคร่ืองดื่มข้าวกล้องงอกเกษตร (GABA G-rice beverage)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)

เครือ่งดืม่ (ไมม่แีอลกอฮอล)์ (ตอ่)
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การพฒันาผลิตภณัฑเ์ครือ่งดืม่น ้ าขา้วไรซเ์บอรรี์
ผลิตภณัฑ์ชาข้าวฮางงอก

เครือ่งดืม่ (ไมม่แีอลกอฮอล)์ (ตอ่)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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น า้ใบข้าวหอม

ข้าวหอมระยะน า้นม
ปรุงส าเร็จชนิดผง

น า้นมข้าว

เครือ่งดืม่ (ไมม่แีอลกอฮอล)์ (ตอ่)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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สาโท 
(7-15 ดีกรี)

โซจู (เกาหลี)           
(20-45 ดีกรี) สาเก (ญ่ีปุ่น)

(14-16 ดีกรี)

อุ (10 ดีกรี)

กระแช่ (10-12 ดีกรี)

เครือ่งดืม่ (มแีอลกอฮอล)์

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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การผลิตน า้ส้มสายชูหมักจากไวน์ข้าวด้วยวิธี Submerged Culture

เครือ่งดืม่ (น า้สม้สายชู)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)



ศ.ดร.อรอนงค์ นยัวิกลุ 5329 เม.ย. 2562

น า้ส้มสายชู เต้าเจีย้วญ่ีปุ่น (มิโซะ)

เครือ่งปรงุรส

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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ผลิตภัณฑ์แป้งข้าว

ผงข้าวแดง
เนยขาวจาก
น า้มันร าข้าว

แป้งข้าวส าเร็จรูป

น า้มันร าข้าว

รศ.ดร.เพญ็ขวัญ ชมปรีดา
ภาควชิาพัฒนาผลิตภณัฑ์ คณะอุตสาหกรรมเกษตร

มหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร์
สถาบันค้นคว้าและพฒันาผลิตผลทางการเกษตร 

และอุตสาหกรรมเกษตรมหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร์

ผลติภณัฑอ์ืน่ ๆ (สารประกอบอาหาร)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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ขา้วยีสตแ์ดง : ผลิตภณัฑเ์สริมอาหารหมกัโดยเช้ือโมแนสคสั

Thai Red Yeast Rice

มีสาร : Monacolins มีคุณสมบติัยบัย ั้ง กระบวนการสงัเคราะห์

คอเลสเตอรอล และไตรกลีเซอไรด์

: สารตา้นอนุมูลอิสระ

: ฯลฯ

ผลติภณัฑอ์ืน่ๆ (สารเสรมิอาหาร)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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โปรตีนแอลบูมนิและโปรตีนไฮโดรไลเซต
จากร าข้าวหอมมะลหิีบเยน็ 

ผลติภณัฑอ์ืน่ ๆ (สารเสรมิอาหาร) (ตอ่)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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ผลติภณัฑอ์ืน่ ๆ (สารเสรมิอาหาร) (ตอ่)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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น า้มันจมูกข้าว ผสมน า้มันร าข้าว 
และน า้มันจมูกข้าวสาลี

ร าข้าวอัดเม็ด

แคปซูลน า้มันร าข้าว

น า้มันร าข้าวและจมูกข้าว
และวิตามิน

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)

ผลติภณัฑอ์ืน่ ๆ (สารเสรมิอาหาร) (ตอ่)
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การใช้สารสกัดจากร าข้าวสังข์หยดในเคร่ืองส าอางแบบอิมัลชัน

ผลติภณัฑอ์ืน่ๆ ไมใ่ชอ่าหาร (เครือ่งส าอาง)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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แป้งทาผิวจากแป้งข้าวเจ้า

แป้งพฟัทาหน้าผสมรองพืน้

แป้งฝุ่นทาหน้าผสมรองพืน้

ผลติภณัฑอ์ืน่ ๆ ไมใ่ชอ่าหาร (เครือ่งส าอาง)  (ตอ่)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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ผลิตภัณฑ์บ ารุงผิว
จากข้าว

ผลติภณัฑอ์ืน่ๆ ไมใ่ชอ่าหาร (เครือ่งส าอาง) (ตอ่)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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แชมพูจากข้าวหอมนิล ครีมนวดผม จากน า้นมข้าว

แชมพูและครีมบ ารุงผมจาก
ข้าวและโปรตนีไหม

ผลติภณัฑอ์ืน่ๆ ไมใ่ชอ่าหาร (เครือ่งส าอาง) (ตอ่)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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• ครีมนวดผม 
• ครีมหมักผม 
• แชมพ ู
• สบู่น า้นมข้าว 
• กล่องใส่ผลิตภณัฑ์ท า
จากแกลบและฟางข้าว

ผลติภณัฑอ์ืน่ๆ ไมใ่ชอ่าหาร (เครือ่งส าอาง) (ตอ่)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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การผลิตกระดาษพเิศษจากฟางข้าว

ผลติภณัฑอ์ืน่ ๆ ไมใ่ชอ่าหาร (กระดาษพเิศษ)

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)
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การพฒันากระดาษฟางข้าวด้วยมือแบบไทยเพื่อใช้พมิพ์สกรีน

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)

ผลติภณัฑอ์ืน่ ๆ ไมใ่ชอ่าหาร (กระดาษพเิศษ) (ตอ่)



แท่งเชือ้เพลิงเขียว

จากแกลบ

ศ.ดร.อรอนงค์ นยัวิกลุ 6620 พ.ย. 2561

ผลติภณัฑอ์ืน่ ๆ ไมใ่ชอ่าหาร (แทง่เชือ้เพลงิ) 

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)



ข้าวเปลือกผสม
ข้าวกล้องบรรจุถุง
เป็นอาหารไก่ชน

น า้มันร าข้าว 

ใช้เป็นอาหารม้า
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ผลติภณัฑอ์ืน่ ๆ อาหารสตัว ์

นวัตกรรมผลิตภณัฑ์ข้าว (Innovative Rice Products)



สรุปผลของงานวิจัยอย่างมีชัน้เชิง
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ความรู้
(Knowledge)

บทความวิจัย
(Research Article)

ผู้ใช้งานวิจัย
(Research User)

ผู้วิจัย
(Researcher)

• ผู้ประกอบการ

• ผู้บริหาร

• ผู้ก าหนดนโยบาย

• ถ่ายทอดสู่ผู้ใช้งานวจิัย
• ผู้วจัิย 

• นิสิต

• ประชาชนทั่วไป

ถ่ายทอด
เทคโนโลยี

(Technology 
Transfer)



“เพื่อให้แง่คิดจากนักวิจัยรุ่นเก่าถงึนักวิจยัรุ่นใหม่” 
ให้มีอาวุธ สู่ความก้าวหน้า เป็นล าดับขัน้ อย่างมีชัน้เชิง
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ขอบคุณค่ะ 


